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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 11 Du 10 au 16 Mars 2025

{undi 10 wmars 2025 N w25

B B Betteraves aux fines herbes Allumette au fromage =i

q

Steak haché il
Palet végétal

Riz blanc 2% Carottes a l'ail [~

Rogeret @ Fromage blanc #%

k Compote de pomme |~ / \ Poire /

Escalope de dinde sauce échalotes [

/ jerli 13 mars 2025 i / vendredi 14 mary 2025 \
S

9
Salade Sombrero (haricots rouge, mais) Salade verte E}
Tortellonis tomate & mozzarella 2% ( ) Pépites croutillantes de colin
E Epinard au jus
%, Munster AOP Buche de chévre 29

k Pomme [ \ Brownie /

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[ E/i;!: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) } o Lu eywx de (lt loi E’Gnluu
Land 20 %

[{@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [I I = Produit Frangais }

E

@ Un menu végétarien

par temaine a‘;(,e'jﬂhn’ re

= Produit issu de le péche durable J [“ = Produit Européen ]




