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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 50 Du 09 au 15 Décembre 2024

[ bniYdicoambee 2024\ (5] [ mardiA0 dicombre 2024

E Carottes rapées a lI'orange Salade haricots rouges & mais

Blanquette de veau ]
Emincé végétale

Riz blanc |5l alaflorentine |7

Brillat Savarin E @ Tomme du Triéves }E

K Liégeois <20 / \ Yaourt aux fruits zio) /

CEufs durs <zio)
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/7 jeuti 12 décembre 204\

Salade verte <zio)

/ vendredi 13 décermpbre 2024 \

E Chou fleur sauce cocktail

B B Rrotide porc pomme cannelle
Poisson blanc

B B Torti au saumon

Pommes vapeur -9
Munster =

K Riz au lait caramel [ i j

Rogeret Fermier

Clémentine /

/ARG WA

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[ E/i”: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) } e R L&!‘ etywx 0('2 (lt loi E’Gnluu
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[{18\9 = Produit issu de I'agriculture biologique } [I I = Produit Frangais }
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@ Un menu veégeétarien

par temaine a‘;(,e'jﬂhn’ re

EE2 = Produit issu de le péche durable J [“ = Produit Européen ]




