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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 45 Du 04 au 10 Novembre 2024

(it Anaombre 2024 )0 (7 mardiSnaembre 2024

Salade de lentilles 29 Carottes rapées

Sauté de porc sauce barbecue | |} ﬁ Pois|chiches aux légumes sauce curry cocq 29

Omelette
Haricots plats E Riz o)
Yaourt nature sucre ' Tomme de chévre L
K Compote |7 / \ Raisin /
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~
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[ e T movembre 2024\ vendredi 8 novesmbre 2024 N\
QQQ
Paté de campagne & cornichons | i Salade de boulgour 29
Emincé de bceuf || B Filet de poisson
Palet végétal
Coquillettes 2% Poélée de butternut & choux de Bruxelles
Fromage blanc N Cantal |-

K Pomme E j Créme dessert <22 /

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *
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[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } EI I = Produit Frangais }
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@ Un menu végétarien

par temaine a‘;(,z'jﬂhzi re

e

= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]




