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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 26

/" Gundi 24 juin 2024

Tartare de tomates au basilic

~

Penne ala <sio)

Bolognaise végétale '~

Tomme du Triéves

KYaourt Brassés aux fruits Qy

jeai 27 juin 2024
REPAS FROID
Salade de perles

4 )

Ré6ti de porc 5%
Médaillon de surimi

Piemontaise

Yaourt Nature /%)

Pomme 7
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Du 24 au 30 Juin 2024

/7 wardi 25 juin 2024
Taboulé %

Sauté de poulet au cumin
Filet de lieu

Haricots verts (%
Ligueil
Compote 7]

-

/7 vendredi 28 juin, 2024
Pasteque #'9
Cceur de filet de merlu

Riz aux legumes zio)

Flan Vanille 59
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* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[ EiJ: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)
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| = Produit issu de I'agriculture biologique

][I I = Produit Frangais }
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¥2= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]
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@ Un menu veégeétarien
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