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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 25

~

/" bundi 17 juin 2024

Terrine de légumes

Galette végétale [~
Pates a la sauce tomate 2o
Tomme catalane [~

o

Créme dessert 2 /

/7 jendli 20 juin, 2024
Repas Froid
Salade de lentilles au mais

~

[ZN |

Pilon de poulet |~
Meédaillon de poisson

Ratatouille FROIDE 2@
Fromage blanc zio)

Néctarine
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Du 17 au 23 Juin 2024

~

/7 mardi 18 juin 2024

Chausson tomate & Mozza

Sauté de dinde a I'ancienne
Filet de lieu

Poélée de légumes printanier 2o
Taleggio )E-]
Abricot

- /

/7 vendredi 21 juin 2024

~

Salade de perle a la menthe

Filet de colin

Beignets de courgettes

Munster =,

\ Mousse au chocolat 7o) /

* #* »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* #* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée »* »* »*
* * »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* * *

[ F /iéj: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

?

29

= Produit issu de I'agriculture biologique } EI I = Produit Frangais }

E

= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]
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@ Un menu veégeétarien
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